CANTINE

PARADISO

PucLiA, ITALIA

1954
Primitivo Puglia IGP

Type: Rouge
% Denomination : Primitivo Pouilles IGP

Zone de production : campagne de Cerignola

o 15%

Péeriode de récolte : fin aout/debut septembre
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o@ Vinification : Les vendanges ont lieu fin aout. Une fois au

chai, les raisins sont egrappeées et presses, puis maceres et

fermentés pendant 15 a 20 jours a

temperature controlée dans des cuves en acier inoxydable.
Le vin obtenu est ensuite éleve deux mois supplémentaires
en cuves inox, puis douze mois en barriques. Apres cet

elevage en fut, il retourne en cuves inox pour trois mois

supplémentaires. Il est ensuite mis en bouteille, ou il poursuit
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vielllissement termine, il est commercialise.

La storia di Cantine Paradiso tnizia
nel 1954 con mio nonno Angelo,
un contadino come i tanti che, ne
dopoguerra, lavoravano per le campagne
della Puglia. Si svegliava di notte e, n¢
buio del primo mattino, iniziava und
giornata di fatica che si concludeva a
calar del sole. Si sposo giovane, €H0€
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U Notes de degustation : Nez intense et complexe. Aromes
celebrazione di questa storia, una storia
di famiglia fatta di sogno e dedizione

de fruits rouges confits, de prune et de griotte, méles a

des notes florales et épicees. En bouche, il est intense
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et ample, avec des tanins souples et un bel equilibre
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entre acidite et onctuosite. Finale persistante.
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