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Puglia IGP Primitivo

Zone de production : Agro di Cerignola
Cépage : Primitivo

Rendement a ['hectare : 70 quintaux
Vendanges : Derniere semaine d'aout

Type de sol : Calcaire, de texture moyenne
Systéme de culture : Espalier

Age des vignes : 25 ans

Vendanges : Manuelles

Vinification : La maceration pelliculaire
dure environ 10 jours. Durant cette periode,
la fermentation alcoolique se deroule a une
temperature ne depassant pas 240 °C.
Apres la fermentation malolactique, le vin
![“"“q_‘:* est mis en bouteille et éleve 6 mois.

Notes de dégustation :

Robe : Rouge vermillon cristallin et
agreable.

Nez : Le nez est intense et ample, offrant
de puissants aromes de fruits frais : cerise,
griotte, mare et, en finale, fruits rouges.
Bouche : Souple en bouche, il s'ouvre sur
des tanins veloutes, revelant une belle
structure et une grande elégance, avec une
finale fruitee et gourmande.

Accords mets et vins : Soupe de haricots et
de pois chiches, riz saute aux asperges et
au safran, risotto aux champignons, burgers
de pois chiches et d’aubergines, poivrons
farcis. risotto aux champignons, burgers de
pois chiches et d’aubergines, poivrons farcis.

oj

PRIMITIVO

CANTINE
PARADISO

VIA MANFREDONIA, 39 - 71042 CERIGNOLA (FG) ITALIA
TEL. +39 (88 720 FAX 439 0885 428593

info@cantineparadiso.it - sales@cantineparadiso.it




