ferralia

"Fior di Malvasia"

Malvasia Spumante Dolce

1 Variété de raisin

Valée du Tidone ~ Plaisance ~ Emilie Romagne
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Rendement par hectare .

80-20 quintaux

1 Technique de vinification

cération pendant 48 heures
1 & une température de 18°C avec des levures sélectionnées

Filtration el transfert dans un autoclave pour une refermentation lente

qui complete [a delicate prise de mousse
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