am

ferraia

Le Staffe bianco

Ortrugo
Colli Piacentini D.O.C.

I Variété de raisin
Zona de production :

Valée du Tidone ~ Plisance ~ Emilie Romagne
Natre cu sol ©

ke moyenna, iegérament calcare
Exposition:

Sud

Deansilé ce plantation :

B000 plantaha

Sysiéme d'entrainement :

Guyot simple

Rendement par hectare :

85 quintaux

I Technique de vinification
Rasns:

100% Ortrugo
Etapes de la vinificaton :

Vinification en blanc & températures contrilées el fermentation avec des
levures sélectionnées.

Vieilli en cuve inox et en bouteidle pendant 6 mois.

| Vin
BLANC SEC ET FERME

Couleur -
jaune paile avec des reflets verdatres

Ardme :

intense, délical el fin avec des notes de fleurs blanches
Golt :

sec, velouté of frais

Accords :

entrées délicates, possons, viandes blanches
Température de service :

5°8'C

Teneur en alcool -

12 % val.
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