ferralia

Le Staffe

Gutturnio Classico Superiore
Gutturnio D.O.C.

I Variété de raisin
Zone de production

du Tidone ~ Plaisance ~ Emile Romagne

o8 20

Exposition
Sud-Ovest

Densité ce plantation

8000 plantaha
Sysléme de cubure
Guyot simple

Rendement par hectare :

Gatrda.x

1 Technique de vinification

€0 % Barbera el 40 % Bonarda

nees

Vieilli en fOts d'acier inoxydable pendant 3 & 4 mos

| Vin

ROUGE FERME ET SEC

Couleur

rubis intense avec des reflets grenat

Ardme

intense, fin el persistant, avec des notes de fruits rouges mirs
Golt :

sec, souple, avec des tanins fins el délicats

Accords

des rouges, gibier, fromages affinés
Température de service

18°-20°C

Teneur en alcool

14 % vol.
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