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DOC MILLESIMATO BRUT

Glera
TERROIR
Terrain plat, argileux et sablonneux

VINIFICATION

Issud'une sélection des meilleurs vignobles, pressurage doux
des raisins, premiére fermentation en cuves inoxa une
température controlée de 14-16°C

LA FASRICATION DEVIN MO USSEUX

Méthode Charmat, seconde fermentation en

autoclave pendant plus de 12 mois

a une température controlée de 13-14°C

LE RAFFINEMENT EN BOUTEILLE
De 1 a 3 mois

11 % vol.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe jaune aux reflets verdatres. Aromes intenses et
variétaux, dominés par la pomme verte etles fleurs
blanches, avec une trés subtile note de levure. En
bouche, il révele une belle sapidité et une acidité
equilibrée, une rondeur magnifique et une
persistance remarquable.

6°C-8°C

0,75L

COMBINAISONS
Idéal a rapéritif, avec des amuse-gueules, du
poisson fritet deslégumes.
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