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Sauvignon

DOC FRIULI

eee RAISINS

e 100% Sauvignon
9 TERROIR
>< Nos sols, meubles et caillouteux, sont fortement

influencés par la mer Méditerranée.

(.))) VINIFICATION

Pressurage doux des raisins, fermentation en cuves
inox a température controlée.

J RAFFINEMENT

E 6 mois sur les lies
GRADATION

o 12,5% vol.
NOTES DE DEGUSTATION
Une robe jaune vif aux reflets verdatres qui confere a
cevin un caractére unique. Au nez, des notes de feuille
de tomate et de poivron se mélent a des arémes de
nectarine et de fruits exotiques.
Corsé et savoureux, avec une minéralité notable.

8°-10° C

CAPACITE
0,75 litre

C COMBINAISONS
Excellent non seulement a lapéntif, mais aussi tout au long du repas,

accompagnant les plats de poisson et les risottos aux herbes.
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