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NEGROAMARO DEL SALENTO
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Parfum
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Teneur en alcool
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Conservation

MOTTURA

Rosone

__Negroamaro del Salento

IGT

Vignobles au nord de la province de Lecce, au cosur
de Salento.

Calcaire et argileux.

Principalement de petits pieds de vigne.

60-70

Negroamaro

Hivers doux et étés chauds et secs

Récolte manuelle en cas de légére surmaturité durant
les dix demiers jours de septembre.

Macération préfermentaire & froid avec saignée
Macération traditionnelle ensuite avec remontages el
délestage pénodiques. Fermentation alcoolique
réalisée avec des levures indigénes a temperature
contrdlée.

8410 mois en bamques de chéne francais de
premier passage.

2 43 mois en bouteille. _
Rouge intense avec des reflets grenat et une densité
glycérique élevée.

Fruité avec des notes typiques du maquis
méditerranéen et des arémes tertiaires dus au
raffinement, attribuables & la vanille et aux clous de
girofle.

Corsé et robuste, avec une finale douce et

persistante.
14,5 % vol.

 Viandes rouQeS grrilrléés, Vrégoﬂts et ffomages'a'fﬁnés.

16-18°C

Grand Cru
Température 18-20°C, humidité 70-80 %, faible
luminosité, bouteille verticale
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